Kritéria pro zpracovani pisemnvch podkladu pro praktickou maturitni
zkouSku 7z gastronomie pro Skolni rok 2015/ 2016

Zadani ukolu: Priprava slavnostniho rautu pro 60 hostu ., finan¢ni limit na
1 hosta 250,- K¢&

1. Minimalni rozsah préace 5 stran formantu A 4 (velikost pisma 12) + piilohy
( ndkresy, fotodokumentace, tabulky, vydejky........ )

2. Uvodni strana bude obsahovat nazev prace, jméno a piijmeni studenta,
pracovni pozici, tfidu, nadzev Skoly, studijni obor, Skolni rok

3. Do sortimentu pokrmt je tfeba pouzit 10 potravin ze spottebniho kosSe

4. Ve vyzdobé i sortimentu pokrmi a napojli je nutno vychazet ze zaméteni

rautu na téma ,, Zdravi, které bavi
. Termin odevzdani pisemné prace 11.3. 2016 vyucujicimu GAS
6. Termin konani rautu 7. 4. 2016
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Rozpis pro tyden praktickych maturit

UT- nakup

ST — ptiprava rautu

CT - slavnostni raut, zahajeni ve 14.00 hod.

PA —uklid, vyuétovani, obhajoba pisemné prace

Pracovni tsek : Vyrobni stredisko
Pracovni pozice: Séfkuchar

Uvod — slavnostni raut a jeho zaméfeni

Finan¢ni limit a rozpocet

Sortiment vyrobkll a pocet piipravovanych porci
Kalkulacni listy jednotlivych vyrobki

Casovy plan a ptidéleni pracovist

(nékres pracovisté + pracovnich mist)

Kritické body pfii vyrobe pokrml

Vydejka

8. Zatazeni surovin ze spotiebniho kose
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Pracovni usek: Vyrobni stredisko
Pracovni pozice: Kucha¥r,cukrar

1. Uvod — slavnostni raut a jeho zaméfeni

Nazvy minimalné 3 pfipravovanych vyrobkl (zatazeni potravin ze
spottebniho kose), pocet pfipravovanych porci

Zarazeni minimalné 1 regionalni potraviny + jeji propagace
Kalkulaéni listy jednotlivych vyrobkl

Vypocet nutri¢ni hodnoty u 1 vyrobku

Casovy plan prace

Kritické body pii vyrobé

Vydejka

no

O N OThow

Pracovni usek: Odbytové stiredisko
Pracovni pozice: Vedouci obsluhy

1. Uvod — slavnostni raut a jeho zaméfeni

Organizacni zajisténi rautu ( pozvanky, ivodni slovo, vyzdoba
nabidkov¢ého stolu a ptilehlych prostor.....)

Finanéni limit + rozpocet na jednotliva pracovisté

Nakres mistnosti + rautove tabule (vyzdoba)

Rozdéleni pracovnich ¢innosti

Sortiment, charakteristiky a pocet pfipravovanych porci pokrmii
Sortiment, charakteristiky a pocet ptipravovanych porci napoji
Z4danka na inventaf (nabidkové stoly)
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Pracovni tsek: Odbytové stiedisko
Pracovni pozice: CiSnik, barman, sommelier, barista

Uvod — slavnostni raut a jeho zaméfeni
Napli prace

Nakres rautové mistnosti, popi. pracoviste
Sortiment, pocet ptipravovanych porci
Zpusob pripravy, servisu

Kalkulaéni listy

Vyhotoveni poutace na své pracovisté
Z4danka na inventaf (nabidkové stoly)

LN~



[

Coo~Noh~wdE

Spotirebni ko$

(pro slavnostni maturitni raut 4. ro¢nik)

cizrna

koriandr

ryby

brokolice

tofu

celozrnna mouka
konopné seminko
bio jogurt

Zazvor

bio maso



