Kritéria pro zpracovani pisemnych podkladi pro praktickou maturitni
zkousku z gastronomie pro Skolni rok 2017/2018.
Zadani ukolu: Priprava slavnostniho rautu pro 60 hostii ,

financ¢ni limit na 1 hosta 300,-- K¢
1. Minimalni rozsah prace 5 stran formantu A 4 (velikost pisma 12) + ptilohy
( ndkresy, fotodokumentace, tabulky, vydejky........ )
2. Uvodni strana bude obsahovat nazev prace, jméno a pifjmeni studenta,
pracovni pozici, tfidu, nazev Skoly, studijni obor, skolni rok
3. Do sortimentu pokrmt je tieba pouzit 10 potravin ze spotiebniho kosSe
4. Ve vyzdob¢ 1 sortimentu pokrmil a napojii je nutno vychazet ze zaméteni
rautu na téma ,, Jidlo s pfibéhem*
5. Termin odevzdani pisemné prace 28. 2. 2018 vyucujicimu GAS
6. Termin konani praktické maturitni zkousky 18. — 20. 4. 2018

Rozpis pro tyden praktickych maturit

ST — piiprava rautu

CT — slavnostni raut, zahajeni ve 14.00 hod.

PA —iklid, vyaétovani, obhajoba pisemné prace

Pracovni usek : Vyrobni stiredisko
Pracovni pozice: Séfkuchaf

1. Uvod — slavnostni raut a jeho zaméteni
2. Finan¢ni limit a rozpocet

3. Sortiment vyrobki a pocet piipravovanych porci
4. Kalkulaéni listy jednotlivych vyrobkl
5. Casovy plan a ptidéleni pracovist
(nékres pracovisté + pracovnich mist)

6. Kritické body pfi vyrobé pokrmi

7. Vydejka

8. Zatazeni surovin ze spotfebniho koSe



Pracovni tsek: Vyrobni stredisko
Pracovni pozice: Kuchar,cukrar
1. Uvod — slavnostni raut a jeho zaméteni

2. Nazvy minimaln¢ 3 ptipravovanych vyrobku (zafazeni potravin ze
spotfebniho kose), pocet ptipravovanych porci

3. Zatazeni minimalné 1 regiondlni potraviny + jeji propagace

4. Kalkulaéni listy jednotlivych vyrobkl

5. Vypocet nutriéni hodnoty u 1 vyrobku

6. Casovy plan prace

7. Kritické body pfti vyrobé

8. Vydejka

Pracovni usek: Odbytové stiedisko
Pracovni pozice: Vedouci obsluhy
1. Uvod — slavnostni raut a jeho zaméteni

2. Organizacni zajisténi rautu ( pozvanky, ivodni slovo, vyzdoba nabidkového
stolu a ptilehlych prostor.....)

3. Finan¢ni limit + rozpoc€et na jednotliva pracovisté

4. Nakres mistnosti + rautové tabule (vyzdoba)

5. Rozdéleni pracovnich ¢innosti

6. Sortiment, charakteristiky a pocet pfipravovanych porci pokrmi
7. Sortiment, charakteristiky a pocet pfipravovanych porci napoji
8. Zadanka na inventat (nabidkové stoly)

Pracovni tusek: Odbytové stiredisko
Pracovni pozice: CiSnik, barman, sommelier, barista
. Uvod — slavnostni raut a jeho zamé&feni

. Népln prace

. Néakres rautové mistnosti, popt. pracovisté
. Sortiment, pocet pfipravovanych porci

. Zpusob piipravy, servisu

. Kalkulaéni listy

. Vyhotoveni poutace na své pracovisté

. Zadanka na inventaf (nabidkové stoly)
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