Kritéria pro zpracovani pisemnvch podkladu pro praktickou maturitni
zkous§ku 7 gastronomie pro Skolni rok 2022/ 2023

Zadani ukolu: Priprava slavnostniho rautu

1. Minimalni rozsah prace 10 stran formantu A 4 (velikost pisma 12) + ptilohy
( nékresy, fotodokumentace, tabulky, vydejky........ )

2. Uvodni strana bude obsahovat nézev prace, jméno a piijmeni studenta,
pracovni pozici, ttidu, nazev Skoly, studijni obor, Skolni rok

5. Termin odevzdani pisemné prace 27.3. 2023 vyucujicimu GAS

6. Termin konani 18. - 20. 4. 2023

Pracovni pozice: Séfkuchar

Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

Finan¢ni limit a rozpocet

Organizacni zajiSténi (pozvanky)

Sortiment vyrobkii vyrobkii a pocet ptfipravovanych porci
Prid€leni pracovist’ (nakres pracovisté a pracovnich mist)
Néazev 1 ptipravovaného vyrobku a pocet porci

Zatazeni minimalné 1 regionalni potraviny + jeji propagace
Kalkulaéni listy vyrobki

9. Casovy plan prace

10.Kritické body pfi piipraveé pokrmi

11.Vydejka( také celkova )
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Pracovni pozice: Kuchar, cukrar

Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

Nazvy 3 ptipravovanych vyrobki a pocet porci

Zatazeni minimalné 1 regionalni potraviny + jeji propagace
Kalkulaéni listy vyrobki

Vypocet nutri¢ni hodnoty u jednoho vyrobku

Casovy plan prace

Kritické body pfti ptipravé pokrmi

Vydejka
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Pracovni tsek: Odbytové stiedisko
Pracovni pozice: Vedouci obsluhy, barista
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Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni
Nékres rautového stolu + vyzdoba
Organizace obsluhy (pozvanka)

Napln prace baristy

Sortiment a pocet ptipravovanych porci
Kalkulaéni listy

Zpusob piipravy a servisu

Z4danka na inventaf

Vydejka

Spotrebni kos
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Bataty
Redkvicky
Spenat

Jarni cibulka
Fenykl

Pstruh
Kefirové mléko
Kachni prsa
Mungo

10.Rukola
11.Polnic¢ek
12.0regano



