Kritéria pro zpracovani pisemnvch podkladiu pro praktickou maturitni zkousku

z gastronomie pro $kolni rok 2026/2027

Zadani akolu: Priprava slavnostniho rautu na téma: ,, Filmova kuchyné — jidla
inspirovana filmy*

1. Minimalni rozsah prace 12 stran formatu A 4 (velikost pisma 12, typ pisma Times
New Roman) + ptilohy (ndkresy, fotodokumentace, tabulky, vydejky, zdroje...)

2. Uvodni strana bude obsahovat nazev prace, jméno a piijmeni studenta, pracovni
pozici, tfidu, nazev Skoly, studijni obor, Skolni rok

3. Pisemné podklady pro praktickou maturitni zkousku odevzdat v terminu vyvazanou v
krouzkové vazbé (2 ks) + online poslat:  kalaskova@fortika.cz

4. Termin odevzdani pisemné préace 6. 3. 2027 vyucujicimu GAS
5. Termin konani praktické maturitni zkousky: 21. - 23.4.2027
Podrobné pokyny k vypracovani pisemnych podkladi viz. nize ,,Metodicky pokyn*.

6. Maximalni délka praktické pfipravy v jednom dni je 7 hodin.

Pracovni dsek: Vvrobni stiredisko

Pracovni pozice: Séfkuchaf

1. Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

2. Finan¢ni limit a rozpocet

3. Organizac¢ni zajiSténi ptipravy pokrml

4. Sortiment vyrobki a pocet pfipravovanych porci

5. Nékres pracovisté a pracovnich mist kuchait

6. Nazev 1 piipravovaného vyrobku, pocet porci, kalkulaéni list (10 porci + stanoveny pocet
porci)

8. Kalkulac¢ni listy vyrobki na stanoveny pocet porci

9. Casovy plan prace

10. Kritické body pfi ptipraveé pokrmil

11. Vydejka (jednoho ptipravovaného vyrobku + celkova vydejka)

Pracovni pozice: Kuchar, cukrar

. Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

. Nazvy 3 ptipravovanych vyrobku a pocet piipravovanych porci

. Zatazeni minimaln¢ 1 regiondlni potraviny + jeji propagace

. Kalkulaéni listy vyrobki (na 10 porci + na stanoveny pocet porci)
. Vypocet nutri¢ni hodnoty u jednoho vyrobku

. Casovy plan prace

. Kritické body pfi piipravé pokrml

. Vydejka
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Pracovni pozice: Kuchar — carving

1.
2.
3.
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Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

Historie a soucasnost carvingu u nas i ve sveteé

Nakres vyfezavaného motivu (musi vystihovat téma rautu, vyska ozdoby min. 25 cm,
podminkou je ¢astecné 3D vytfezavani)

Charakteristika pouzitych druhli ovoce a zeleniny (nejméné 4 druhy)

Nutri¢ni hodnota pouzitych druht ovoce a zeleniny

Zatazeni 1 druhu regiondlni potraviny + jeji propagace

Casovy plan prace

Kritické body pfi piiprave

Vydejka

Pracovni dsek: Odbytové stredisko

Pracovni pozice: Vedouci obsluhy, barista

1.
2.
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Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

Nakres rautového stolu + vyzdoba rautoveho stolu a mistnosti,
propagac¢ni panel (nékres a popis).

. Organizace obsluhy (pozvanka)

. Népln prace baristy

. Sortiment a pocet pfipravovanych porci

. Kalkula¢ni listy (1 porce), kalkulace na pocet pripravovanych porci
. Zpusob pfipravy a servisu

. Zadanka na inventaf

. Vydejka

Pracovni pozice: CiSnik
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Uvod — charakteristika rautu a jeho zaméfeni

Nakres rautového stolu + vyzdoba stolu a mistnosti (popis, nakres)
Vyhotoveni propagacniho panelu

Organizace obsluhy (pozvanka)

Napln prace ¢iSnika

Sortiment podavanych ndpojli a pocet pfipravovanych porci
Kalkula¢ni listy (1porce), kalkulace na pocet ptipravovanych porci
Zpusob piipravy a servisu

. Z4danka na inventaf

0. Vydejka



METODICKY POKYN PRO ZPRACOVANI PISEMNE CASTI PRAKTICKE MATURITNI
ZKOUSKY

1. Forma vypracovani

1.1 Stranka

Levy okraj 3,5 cm, pravy okraj 1,5 cm, nahofe 2,5 cm, dole 2 cm (Soubor/Vzhled stranky).
MS Office 2010 a vyse — ribbon panel (panel piikaztl) - Rozlozeni stranky — Okraje.

1.2 Mezery
Za vypsanym slovem, zkratkou, znackou, ¢islem nebo ¢lenicim znaménkem nasleduje mezera

(napt.: 21 K¢, 21 %, 40 mm, 200 ml, 50 kg, 10 °C, atd.).

1.3 Datum

Datum piSeme ve tvaru: den teCka mezera mésic tecka mezera rok (napt.: 1. 1. 2027).

1.4 Radkovani
Po spusténi textoveého editoru nastavime jednoduché fadkovani, které se povazuje za zakladni

u viech pisemnosti CSN 016910 (Format/Odstavec/Odsazeni a mezery).

1.5 Volba pisma
Jako velikost pisma pro bézny text formétu A4 lze doporucit 12 boda, font Times New

Roman.

1.6 Nadpisy

Za nadpisem se nepiSe dvojtecka ani tecka. Nadpis se zvyrazni velikosti pisma, tu¢nym
pismem a zarovnava se vlevo. U vicetirovitového ¢islovani nadpist se odstupniuje velikost
pisma: troven 1 - velikost 16 bodd, troven 2 — velikost 14 boda, troveii 3 - velikost 12 bodd.

Nadpisy zarovnavame od levé svislice, stejné¢ jako dalsi text.

1.7 Odstavce



Odstavce se neodd€luji prazdnymi fadky, ale mezi odstavcovymi mezerami. Vhodné
nastaveni velikosti mezer je: pied odstavcem 0 bodii, za odstavcem 6 bodti. Odstavec se

zarovnava do bloku, na konci fadku nesmi byt spojky a piedlozky, prvni fadek odstavce se
neodsazuje. Pokud se do textu vkladaji obrazky tak, Ze sloupec textu je uzky, je Iépe volit
jednostranné zarovnani odstavce vlevo. Jinak

mohou vznikat nehezké, velké a nerovnomérné mezery mezi slovy. Sloupec textu by nemél
byt uzsi nez asi polovina $itky stranky. VEtsi obrazky je 1épe vlozit jako ptilohu. Kapitoly
jsou oddé€lovany stejné jako odstavce, tj. nastavenim mezi odstavcovych mezer, nebo
vynechanim 2 prazdnych fadkt. Vhodné nastaveni velikosti mezer je, pred odstavcem 12

bodi a za odstavcem 6 bodl. Za vyc¢tem vynechdvame 1 prazdny rfadek.

1.8 Vlozen¢ obrazky, grafy a tabulky
Nedilnou souéasti obrazku je jeho popis a &islo. Cislovat se obrazky mohou priibézné (od

zacatku do konce textu) nebo po kapitolach (¢islo kapitoly, ¢islo obrazku).

2. Zasady pro vypracovani pisemné ¢asti praktické maturitni zkousky
Maturitni prace musi obsahovat tyto casti:

2.1 Titulni strana

2.2 Zadani

2.3 Obsah

2.4 Vlastni vypracovani dle stanovenych kritérii

2.5 Seznam pouzité literatury

2.6 Seznam pouZitych elektronickych zdrojt

Cislovani stranek se vklada aZ na stranku s obsahem a dale. Prvni &islo stranky, na strance s
obsahem odpovida pofadovému Cislu stranky v préci, umisténi je v zapati uprostied stranky.
Ptiklad:

Titulni strénka - neni viditelné ¢islo str.

Zadani - neni viditelné ¢islo str.

Obsah - prvni ¢islovana stranka



Obsah
Prvni ¢islovana stranka, (Cislovani se provadi pomoci Zobrazit/Zahlavi a zapati/Vlozit
automaticky text/Strana). Cislovani se vklada do zapati stranky se zarovnanim uprostied nebo

vpravo. Obsah je mozné v aplikaci MS WORD vygenerovat pomoci riznych stylli nadpist.

Vlastni vypracovani
Vychazi z vlastnich nebo pievzatych teoretickych poznatkii ziskanych z odborné literatury,

internetovych zdrojti nebo poznatkii ziskanych béhem studia v odborné praxi.

Seznam pouzité literatury

Musi byt pouzity minimalné€ 2 knihy, ne pouze elektronické. Literdrni prameny se uvadéji v
hranatych zavorkach s ¢islem, které musi odpovidat seznamu

literatury na konci prace, napt. ”... metoda podle [31] ukazuje na vyznam ...”. Citace v
seznamu literatury musi odpovidat normé Bibliografické citace”, CSN ISO 690, z r. 1996.
Norma popisuje vSechny detaily citace, z nichZ nékteré jsou povinné a né€které nepovinné. Je
mozno pouzit generator citace.

Vzory:

Citace knihy:

AUTOR. Nazev publikace. Misto vydani, vydavatel, rok. Standardni ¢islo.

Citace ¢lanku v ¢asopisu:

AUTOR. Nazev ¢lanku. Nazev ¢asopisu, misto vydani, vydavatel, rok vydani, ¢islo svazku,
rok, stranky.

Priklady:

[1] PRCHAL, Jan. Velka kucharka. Liberec, SNTL, 1997.

[2] TICHACEK, Jan. Mijj baje¢ny oulet. Hrnec s pokli¢kou. Plzed, Velké nakladatelstvi,
2011, 1, 2011, 2.

Seznam pouzitych elektronickych zdroji
Bibliografické citace miizeme pouzit v maturitni praci dle normy CSN ISO 690-2. Musime
respektovat autorské pravo a zaznamenat dostatek informaci o elektronickych zdrojich tak,

aby je bylo mozné znovu vyhledat.



Priklady:
[1] Natura plus [online]. 1994-, ro¢.1, ¢.1. Tachov: Jifi Svrsek, 1994 [cit. 2005-10-02].
Mésicnik. Dostupné na www: http://natura.eri.cz ISSN 1212-6784.



